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自
然
と
共
に
健
康
を
求
め
て



社員による自社大豆畑の草取り

　
私
ど
も
は
こ
の
思
い
を
実
現
す
る
た
め
に
︑
で
き
る
だ
け
地
元
産
の
原
料
に
こ
だ
わ

り
︑
添
加
物
を
な
る
べ
く
排
し
た
伝
統
の
天
然
醸
造
に
取
り
組
ん
で
お
り
ま
す
︒

　
味
噌
に
つ
い
て
は
︑
全
商
品
︑
熊
本
産
大
豆
・
九
州
産
麦
・
九
州
産
米
を
１
０
０
％

使
用
︒
特
に
こ
だ
わ
っ
た
商
品
に
は
︑
３
０
年
以
上
も
前
か
ら
お
付
き
合
い
さ
せ
て
い

た
だ
い
て
い
る
地
元
熊
本
県
内
の
契
約
農
家
様
に
︑
栽
培
期
間
中
︑
農
薬
や
化
学
肥
料

を
使
わ
ず
に
育
て
て
い
た
だ
い
た
大
豆
・
麦
・
米
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
︒

　
か
ね
て
よ
り
自
社
直
営
農
場
で
の
農
作
物
栽
培
に
も
力
を
入
れ
︑
阿
蘇
高
原
の
大
豆

を
は
じ
め
︑
米
・
麦
・
に
ん
に
く
・
甘
夏
・
梅
な
ど
を
社
員
自
ら
の
手
で
栽
培
し
て
お

り
ま
す
︒
農
薬
や
化
学
肥
料
を
使
わ
ず
︑
堆
肥
に
は
み
そ
・
醤
油
製
造
時
の
副
産
物
で

あ
る
大
豆
煮
汁
・
醤
油
搾
り
粕
・
ぬ
か
等
を
活
用
す
る
な
ど
し
て
︑
地
球
環
境
に
や
さ

し
い
循
環
型
経
営
を
目
指
し
て
お
り
ま
す
︒

　
こ
の
よ
う
な
取
り
組
み
が
評
価
さ
れ
︑
平
成
二
十
四
年
度
熊
本
県
農
業
コ
ン
ク
ー
ル

に
お
い
て
﹁
農
業
貢
献
賞
﹂
を
い
た
だ
き
ま
し
た
︒
こ
れ
は
私
ど
も
に
と
っ
て
大
変
な

励
み
と
な
り
ま
し
た
︒
近
年
で
は
︑
弊
社
の
天
然
醸
造
醤
油
﹁
さ
く
ら
﹂
が
全
国
醤
油

品
評
会
で
最
高
賞
に
あ
た
る
農
林
水
産
大
臣
賞
を
受
賞
し
ま
し
た
︒
全
国
か
ら
選
び
ぬ

か
れ
た
醤
油
の
中
か
ら
の
受
賞
と
い
う
こ
と
で
︑
感
無
量
で
ご
ざ
い
ま
す
︒

　
ま
た
︑
阿
蘇
の
景
観
︑
草
原
を
守
る
た
め
︑
阿
蘇
グ
リ
ー
ン
ス
ト
ッ
ク
様
に
設
立
当

初
か
ら
収
益
金
の
一
部
を
寄
付
し
て
参
り
ま
し
た
︒
先
立
っ
て
の
二
十
周
年
記
念
に
お

い
て
感
謝
状
を
い
た
だ
き
ま
し
た
︒

　
こ
れ
も
ひ
と
え
に
日
頃
か
ら
ご
愛
顧
く
だ
さ
っ
て
い
る
お
客
様
の
お
か
げ
で
あ
る
と

感
謝
申
し
上
げ
ま
す
︒

　
こ
れ
か
ら
も
︑
こ
れ
ら
の
取
り
組
み
を
さ
ら
に
拡
大
で
き
る
よ
う
︑
よ
り
一
層
努
力

し
て
参
り
ま
す
︒
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契約栽培の熊本産玄米・熊本産裸麦・阿蘇産大豆・天日
塩を使用して醸造しました。玄米の力あふれる健康をお届
けします。

九州で主流の麦味噌を、契約栽培の阿蘇産大豆、熊本産
裸麦、ミネラル豊富な天日塩を使用して醸造しました。麦
味噌ならではの芳香と旨みが食欲をそそります。

長
年
に
わ
た
り
お
付
き
合
い
さ

せ
て
い
た
だ
い
て
い
る
熊
本
県

の
契
約
農
家
様
に
︑
栽
培
期
間

中
︑
農
薬
や
化
学
肥
料
を
使
わ

ず
に
育
て
て
い
た
だ
い
た
原
料

を
使
用
し
て
醸
造
し
た
︑
弊
社

自
慢
の
こ
だ
わ
り
味
噌
シ
リ
ー

ズ
︒
安
全
・
安
心
・
美
味
し
さ

を
徹
底
的
に
追
及
し
た
珠
玉
の

品
々
で
す
︒
味
噌
本
来
の
旨
み

と
香
り
を
存
分
に
ご
堪
能
く
だ

さ
い
︒



栽培期間中、農薬や化学肥料を使わずに育てた熊本産玄米・
熊本産裸麦・九州産大豆・天草産海水塩を使用した無添加あ
わせ味噌です。素材の良さに加えて、発酵によって生まれる味
噌本来の芳醇な香りと旨みを味わうことができます。

1,170
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栽培期間中、農薬や化学肥料を使わずに育てていただいた
契約栽培の熊本阿蘇産丸大豆、熊本菊池産小麦、ミネラル
豊富な天日塩を使用しています。1年以上かけて、じっくり発
酵・熟成することにより、芳醇な香りとふくよかな旨みを最大
限に引き出した、こいくち丸大豆しょうゆです。

　
長
年
に
わ
た
り
お
付
き
合
い

さ
せ
て
い
た
だ
い
て
い
る
熊
本

県
内
の
契
約
農
家
様
に
︑
栽
培

期
間
中
︑
農
薬
や
化
学
肥
料
を

使
わ
ず
に
育
て
て
い
た
だ
い
た

原
料
を
使
用
し
醸
造
し
た
︑
弊

社
自
慢
の
こ
だ
わ
り
醤
油
で
す
︒

江
戸
時
代
か
ら
脈
々
と
受
け
継

が
れ
て
き
た
伝
統
の
製
法
に
︑

新
し
い
技
術
を
加
え
︑
安
心
・

安
全
と
美
味
し
さ
を
徹
底
的
に

追
及
し
た
︑
弊
社
だ
け
に
し
か

な
い
究
極
の
逸
品
で
す
︒

　
料
理
の
味
付
け
や
︑
刺
身
や
お
豆
腐
へ

の
﹁
つ
け
・
か
け
﹂
な
ど
︑
私
た
ち
の

お
料
理
に
欠
か
せ
な
い
調
味
料
﹁
醤
油
﹂
︒

　
皆
様
の
食
卓
に
い
つ
も
変
わ
ら
ぬ

美
味
し
さ
を
お
届
け
し
ま
す
︒



竹（うすくち）

松（うすくち）

熊本で昔から愛されてきたうすくち醤油。旨
みがあり、汁物、煮物などにぴったり。上品
に素材の色や味を引き立てます。



今、健康に良いと話題のアーモンドを五年熟成醤油でコー
ティング。栄養たっぷりのアーモンドとコク深い醤油のハー
モニーをお楽しみください。

醤
油
を
極
め
る

栽培期間中、農薬・化学肥料を使用せずに栽培した熊本県産
の丸大豆と小麦を使用。 1年以上熟成させた諸味に、自社農
場米を使った米麹（こめこうじ）を贅沢に仕込み、二段熟成さ
せました。 
食欲をそそる赤みを帯びた色。
旨味と甘みの絶妙なバランスのとれた味わい深いしょうゆです。

栽培期間中、農薬・化学肥料を使用せずに栽培した熊本阿蘇
産丸大豆、熊本菊池産小麦、ミネラル豊富な天日塩を使用。
松合食品が長年培った低温熟成の技術により、大豆・小麦を
10年もの長い時間をかけてゆっくりと分解し、深いコク、まろ
やかな旨味、甘味、独特な香りを醸し出す特別な醤油を造り上
げました。

十年熟成醤油  阿波屋糀しょうゆ

江戸時代より続く松合食品の
屋号です。
「阿波屋」という商品名には、伝
統の重みと健康へのこだわりを
込めています。



　
『
医
食
同
源
』の
コ
ン
セ
プ
ト
の
も
と
、

す
べ
て
の
素
材
に
こ
だ
わ
り
を
も
ち
、丹

精
込
め
て
つ
く
り
上
げ
た
贅
沢
な
つ
ゆ

で
す
。

　
熟
成
熊
本
産
丸
大
豆
醤
油
を
ベー
ス

に
、長
崎
産
焼
き
あ
ご
な
ど
の
５
種
類

の
国
産
だ
し
や
熊
本
の
伝
統
酒「
赤
酒
」

を
加
え
、食
欲
を
そ
そ
る
味
と
香
り
に

仕
上
げ
ま
し
た
。

　
麺
つ
ゆ
、天
つ
ゆ
だ
け
で
な
く
、煮
物

料
理
の
だ
し
に
も
ぜ
ひ
ご
活
用
く
だ
さい
。



　
熊
本
県
の
自
社
農
場
で
︑
栽
培

期
間
中
︑
農
薬
や
化
学
肥
料
を
使

わ
ず
に
育
て
た
玄
米
を
一
〇
〇
％

使
用
し
︑
静
置
発
酵
法
で
じ
っ
く

り
と
醗
酵
・
熟
成
さ
せ
た
純
玄
米

酢
で
す
︒

玄
米
麹
は
伝
統
の
も
ろ
ぶ
た
︵
麹

造
り
用
木
箱
︶
で
大
切
に
手
作
り

し
て
い
ま
す
︒

原
料
の
持
つ
旨
み
︑
ミ
ネ
ラ
ル
が

し
っ
か
り
と
溶
け
込
ん
だ
ま
ろ
や

か
な
酸
味
と
深
い
コ
ク
が
特
長
で

す
︒
料
理
は
も
ち
ろ
ん
︑
毎
日
の

健
康
ド
リ
ン
ク
と
し
て
も
お
召
し

上
が
り
い
た
だ
け
ま
す
︒

もろぶた玄米麹

玄米酢で漬けたブルーベリー酢



    　　  甘酸っぱくて美味しい飲む酢

4倍希釈で、水やお湯、炭酸水などで割って、 
美味しくいただけます。 

ビールなどお酒で割るのも美味しいですよ。

かんたんレシピは
こちらから

自社農場の甘夏
熊本県の自社農場で、栽培期間中、農薬
や化学肥料を使わず育てた玄米を100％
使用し、静置発酵法でじっくりと醗酵・熟
成させた純玄米酢、 そして、長年松合で自
然栽培している甘夏を100％使って、フル
ーティで飲みやすいお酢ドリンクに仕上
げました。

熊本県の自社農場で、栽培期間中、農
薬や化学肥料を使わず育てた玄米を
100％使用し、静置発酵法でじっくり
と醗酵・熟成させた純玄米酢。そして、
愛媛産のゆず果汁、鹿児島産の粗製
糖を使い、安全安心の原料にこだわり
ました。

かんたんレシピは
こちらから

  　  火も油も使わず、生の食材を活かした
　　　　　和食を彩る一品『なます』

お食事の箸休めの副菜として、 
また、食欲がないときにもさっぱりとしていただきやすい 
名脇役となる一品をレパートリーに加えてください。
メイン料理作りの間に、ささっとできるのも

『なます』料理です。

150

ゆず香る
かんたんなま酢

甘夏果汁入り
飲むにごり酢







　

栽
培
期
間
中
︑
農
薬
を
使
わ
ず
に

育
て
た
自
社
農
場
や
九
州
産
の
に
ん

に
く
を
使
用
し
︑
伝
承
の
阿
蘇
産
大

豆
仕
込
み
無
添
加
合
わ
せ
み
そ
と
と

も
に
直
火
で
じ
っ
く
り
炊
き
上
げ
ま

し
た
︒
隠
し
味
に
熊
本
の
伝
統
酒
﹁

赤
酒
﹂
を
加
え
︑
コ
ク
と
旨
み
を
凝

縮
し
ま
し
た
︒

　
あ
つ
あ
つ
の
ご
飯
は
も
ち
ろ
ん
︑

生
野
菜
や
焼
き
な
す
︑
田
楽
な
ど
に

も
ぴ
っ
た
り
の
︑
一
度
食
べ
た
ら
ク

セ
に
な
る
逸
品
で
す
︒

創
業
百
九
十
余
年

老
舗
味
噌
蔵
が
つ
く
る

万
能
お
か
ず
み
そ

日本伝統の和三盆を使用し、まろやかで上品な甘さに
仕上げました。原材料の旨みを引き立てる最適な温度
で炊き合わせ、フレッシュなにんにくの粒感を感じて
いただけます。

九州らしい甘いみそが、白いご飯や野菜、肉にぴったり。大人も
子どもも大好きな味です。焼肉につけたり、肉野菜炒めの味付
けに調味料としても活躍します。

　にんにく作りでは、とにかく
健康な土づくりにこだわってい
ます。農薬はもちろん化学肥料
も一切使いません。味噌・醤油
製造時に出る「大豆の煮汁」・
「醤油搾り粕」などを活用して、
栄養たっぷりの堆肥を作りま
す。
　草取りなどの管理は大変で
すが、皆様に安心して食べてい
ただける「にんにく」を丹精込
めて栽培しています。

自社農場にんにく



熊本県産米100％
こだわりの糀ドリンク
ノンアルコール・砂糖不使用

栽培期間中、農薬や化学肥料を一切
使わずに育てた、自社農場米と熊本
県産のお米を使用した特別な「あま
ざけ」です。
ノンアルコール、砂糖不使用、米麹の
自然な甘みで、お子様から大人まで
お楽しみいただけます。

あまざけ 985

■美容と健康に！
　あまざけには、ブドウ糖やアミノ酸、ビタミンB群が豊富に
含まれますので、即効性の疲労軽減効果があります。
スポーツの後などにもピッタリ！
　冬は温めて、夏は冷やしてお召し上がりください。

九州産寿司のりを本醸造醤油でじっく
りと炊き上げたこだわりの「のり佃煮」
です。まろやかでとろけるような口当た
りは、誰しも唸る美味しさです。



今までいろいろなフリーズドライ味噌汁を飲みました
が、こちらの商品が一番お味噌の香りがしておいしか
ったです。子どもたちも美味しいと気に入ってます。

忙しい朝や、小腹が空いたときに手軽に作れるので
重宝しています。インスタント食品独特の香りもなく、
本当のお味噌汁という感じです。非常食用にもストッ
クしています。





天然醸造九州丸大豆しょうゆ900mℓ、
天然醸造九州淡口丸大豆しょうゆ900mℓ、
こだわりのつゆ 400mℓ、不知火ぽん酢 400mℓ、
まろやか旨酢タレ 400mℓ、合わせみそ 大地の贈り物500g、
フリーズドライみそ汁大地の贈り物5食

「葵（あおい）」

ご注文の際は、のしの表
書き、名入れのご指定を
お願いいたします。

お客様にお渡しするまで、ご自宅等で保管
されることが多い返礼品は、常温保存がで
きる商品がおすすめです。

栽培期間中、農薬や化学肥料を
使わずに育てた原料を使用した
り、添加物をなるべく排して製
造した調味料をセットにしまし
た。健康志向の方、調味料を大
切にされる方へこだわりの贈り
物を。

「玄（げん）」

〜慶事や法要の返礼品にいかがですか〜





あまざけ3本セット　

あまざけ985g × 3  （2本セットもございます）

天然醸造丸大豆しょうゆ150mℓ、糀しょうゆ150mℓ、
ゆず香るかんたんなま酢150mℓ

「糸（いと）」



天然醸造丸大豆しょうゆ150mℓ、
糀しょうゆ150mℓ、
天然醸造醤油さくら150mℓ、
フリーズドライみそ汁6食
（大地の贈り物・ほうれん草とキャベツ・豚汁 各2食）

「蕾（つぼみ）」

甘露醤油150mℓ、糀しょうゆ150mℓ、ゆずぽん酢150mℓ

「鈴（すず）」
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ཷ㛫 ᖹ᪥㻤䠖㻜㻜䡚㻝㻥䠖㻜㻜䠄᪥⚃᪥㻥㻦㻜㻜䡚㻝㻤㻦㻜㻜䠅䞉ᖺ୰↓ఇ

䖃䝣䜯䝑䜽䝇䛷䛾䛤ὀᩥ 䠖 ཷ㛫 㻞㻠㛫䞉ᖺ୰↓ఇ

㻲㻭㼄䠊㻜㻥㻢㻠㻙㻠㻞㻙㻞㻞㻝㻟

㏦ᩱ䛻䛴䛔䛶

ಶཱྀᩘ䞉䝃䜲䝈䞉㔜㔞䛿ၥ䛔䜎䛫䜣䚹
ྠ୍ఫᡤ䜈䛾㓄㐩䛿ఱಶ㏦䛳䛶䜒䚸ᕥグ䛾㔠㢠䛻䛶
㓄㐩䛔䛯䛧䜎䛩䚹
ኟᮇᖖ 䛷䛾㓄㐩䛿䚸⏕䜏䛭䛺䛹䛾ရ㉁䛻ᙳ㡪䛔䛯䛧䜎䛩
䛾䛷䚸䛂䜽䞊䝹౽䛚䛩䛩䜑䛃䝬䞊䜽䛾䛴䛔䛯ၟရ䛿䚸
䛤ὀᩥ䛻䜽䞊䝹౽䠄䠇㻞㻜㻜䠅䜢䛚䛩䛩䜑䛔䛯䛧䜎䛩䚹

ᆅ ᇦ ᇶᮏᩱ 䜽䞊䝹౽

 ᕞ ϯϮϬ䠄⛯㎸䠅 ϮϬϬ
䠄⛯㎸䠅

ᕞᅪእ䠄Ἀ⦖ྵ䜐䠅 ϲϲϬ䠄⛯㎸䠅

䖃䝯䞊䝹䛷䛾䛤ὀᩥ 䠖 ཷ㛫 㻞㻠㛫䞉ᖺ୰↓ఇ䠄䈜ᘢ♫䛛䜙䛾㏉ಙ䛿Ⴀᴗ᪥䞉㛫䛻㝈䜚䜎䛩䠅

㼙㼍㼠㼟㼡㼍㼕㻙㼥㼍㼙㼍㼍㻬㼙㼍㼠㼟㼡㼍㼕㻚㼏㼛㻚㼖㼜 䝣䜱䝹䝍䞊タᐃ䛷䚸ᙜ䝗䝯䜲䞁䛜ཷಙ䛷䛝䜛䜘䛖䛻タᐃ䛟䛰䛥䛔䚹

㏻ಙ㈍䛻䛴䛔䛶

௦㔠ᘬ

䝁䞁䝡䝙䜎䛯䛿
䜖䛖䛱䜗㖟⾜㎸

䜽䝺䝆䝑䝖䜹䞊䝗

㻭㼙㼍㼦㼛㼚㻼㼍㼥
㻼㼍㼥㻼㼍㼥ᨭᡶ䛔

ၟရ䛚ᒆ䛡䛾㝿䚸㓄㏦ᴗ⪅䛻䛚ᨭᡶ䛔䛟䛰䛥䛔䚹
௦ᘬ䛝ᡭᩘᩱ䛸䛧䛶㻞㻞㻜䜢㡬ᡝ䛔䛯䛧䜎䛩䚹

䝁䞁䝡䝙䞉䜖䛖䛱䜗㖟⾜䜎䛯䛿㒑౽ᒁ䛷䛚ᨭᡶ䛔䛔䛯䛰䛡䜎䛩䚹
ᡶ㎸ᡭᩘᩱ䛿ᘢ♫䛷㈇ᢸ䛥䛫䛶䛔䛯䛰䛝䜎䛩䚹
䈜ึᅇ䛤ὀᩥ䛾᪉䛿䛤⏝䛔䛯䛰䛡䜎䛫䜣䚹
㻌௦㔠ᘬ䞉䜽䝺䝆䝑䝖䜹䞊䝗䞉㻭㼙㼍㼦㼛㼚㻼㼍㼥䚸㻼㼍㼥㻼㼍㼥䜢䛤⏝䛟䛰䛥䛔䚹

䛚ᣢ䛱䛾㻭㼙㼍㼦㼛㼚䜰䜹䜴䞁䝖䜎䛯䛿㻼㼍㼥㻼㼍㼥䛷䛚ᨭᡶ䛔䛔䛯䛰䛡䜎䛩䚹
䜸䞁䝷䜲䞁䝅䝵䝑䝥䛛䜙䛾䛤ὀᩥ㝈ᐃ䛷䛩䚹

䜸䞁䝷䜲䞁䝅䝵䝑䝥䛛䜙䛾䛤ὀᩥ㝈ᐃ䛷䛩䚹

䛤⏝ྍ⬟䛺䜹䞊䝗

㏉ရ䛻䛴䛔䛶

䞉㣗ရ䛾ᛶ㉁ୖ䚸୍ᗘ㛤ᑒ䛧䛯ၟရ䜔䛚ᐈᵝ䛾㒔ྜ䛻䜘䜛㏉ရ䞉䛿ཎ๎ⓗ䛻䛚ཷ䛡䛷䛝䜎䛫䜣䛾䛷䚸䛤ᢎ䛟䛰䛥䛔䚹
䞉ၟရ䛾ရ㉁䛻䛴䛔䛶䜢ᮇ䛧䛶䛚䜚䜎䛩䛜䚸䛜୍ၟရ䛜◚ᦆ䞉ởᦆ䛧䛶䛔䛯ሙྜ䜔䛤ὀᩥ䛸␗䛺䜛ሙྜ䛿䚸㏿䜔䛛䛻
㏉ရ䞉䛥䛫䛶䛔䛯䛰䛝䜎䛩䚹䛭䛾ሙྜ䛿䚸ၟရ฿╔ᚋ䚸㻝㐌㛫௨ෆ䛻䛤㐃⤡䛾ୖ䚸╔ᡶ䛔䛻䛶ᙜ♫䜎䛷䛤㏉㏦䛟䛰䛥䛔䚹

ಶேሗ䛻䛴䛔䛶

䛚ᐈᵝ䛛䜙䛚㡸䛛䜚䛧䛯ಶேሗ䛿䚸ၟရⓎ㏦䞉௦㔠Ỵ῭䞉ၟရෆ䞉䜰䝣䝍䞊䝃䞊䝡䝇䚸ಶே䜢≉ᐃ䛧䛺䛔⤫ィⓗሗ
䛸䛧䛶⏝䛥䛫䛶䛔䛯䛰䛝䚸䛣䜜௨እ䛾┠ⓗ䛷䛿⏝䛔䛯䛧䜎䛫䜣䚹



まっちゃ朝市
  

毎月第３日曜日（8月を除く）
松合本通りで開催　早朝6時半～8時

『まっちゃ』とは松合地区の愛称です。地元の有志によ
る町おこしイベント『まっちゃ朝市』では、人気の「みそ
詰め放題」や、朝市みその販売などで出店しています。
他にも地元で獲れた山海の幸が出店され、県内外か
らのお客様で賑わいます。

週末フェア
   

毎週土日、松合本社直売所で開催

毎週土日や連休には、ご家族で楽しんでいただけるよ
う、様々な企画をご用意しています。
おみそ汁やあまざけなどのご試飲・ご試食もできます。


